' BEZIRKSVERBAND LUNEBURG

Geschaftsfihrer RA Heinz-Georg Frieling
Stadtkoppel 16 | 21337 Lineburg
Tel.ogi1-8 28 24 | Fax osn-og31-8 3416
Email: ehv-Lueneburg@einzelhandel.de

DEHOGA Magazin 02/2017 29

Koch-Azubi Henrik Sudenfeld gewinnt

Vorentscheid des Rudolf Achenbach Preises fiir Niedersachsen und
Bronzemedaille in Gottingen

Henrik Sudenfeld, Koch-Auszubilden-
der des Seminar- und Eventzentrums Gut
Thansen im dritten Lehrjahr, hat bei dem
renommierten Bundesjugendwettbewerb
des Verbandes der Kboche Deutschlands
e.V.den 1. Platz flir Niedersachsen belegt.

Im Rahmen einer Tdp-Crew unter
der Fihrung des Kichendirektors Olat
Bihnk, der bereits seit uber 12 Jahren
auf Gut Thansen eine hochwertige Kuche
zelebriert, konnte Henrik Sudenfeld sein
Potenzial nun voll entfalten und wird am
12. und 13. Mai in Frankfurt am grofen
Finale teilnehmen. Sein Ziel ist natiirlich
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Philipp von Stumm, Geschdftsfilhrer des Hotels
Gut Thansen, gratuliert Henrik Sudenfeld, im
Hintergrund der Kiichendirektor und Garant des
Erfolges Olaf Bahnk.

Alles Gute Alfred Kruse!

der 1. Platz, und somit fur 2017 der beste
Nachwuchskoch Deutschlands zu werden

Wir fordern Henrik in jeglicher Hin-
sicht und stellen ihm die notwendige Zeit
und ausreichend Materialien fir ein inten
sives Training zur Verfigung®, so Inhaber
und Geschaftsfithrer Philipp von Stumm
Unabhingig vom finalen Ergebnis sind
wir schon jetzt sehr stolz, einen der besten
NMachwuchskoche Deutschlands bei uns
ausbilden zu dirfen.

Bereits im letzten Jahr belegte Henrik
beim Vega Cup ebenfalls den 1. Platz fur
Norddeutschland und verpasste im Bun-
desvergleich nur ganz knapp den Spitzen-
platz. Damit aber nicht genug. Henrik hat

bei den Niedersichsischen Jugendmeis-
Auf den DEHOGA-Landesmeisterschaften in terschaften am 17. Mirz in Géttingen die
Géttingen holte Henrik Sudenfeld die Bronze-
medaille, die ihm von Elisabeth Tischer
(Vorsitzende des Bezirksverbandes Hildesheim)
uberreicht wurde.

Bronzemedaille geholt e




