DARAUF FREUE ICH MICH HEUTE

Am Herd eine Klasse flir sich

Mehrfachen Grund zur Freude
hatte jetzt Henrik Sudenfeld. Der
Koch-Auszubildende im dritten
Lehrjahr hat beim Bundesju-
gendwettbewerb des Verbandes
der Kiéche Deutschlands den 1.
Platz fiir Niedersachsen belegt.
Als Mitglieder einer Top-Crew
unter der Fiihrung des Kiichen-
direktors Olaf Bahnk, der bereits
seit mehr als zwélf Jahren auf
Gut Thansen bei Soderstorf eine
hochwertige Kiiche zelebriert,
hat Henrik Sudenfeld in den ver-
gangenen Monaten sein Poten-
zial offenbar voll entfaltet. Der
Lohn: Am 12. und 13. Mai wird
der Koch-Azubi in Frankfurt am
grofien Finale des Rudolf-Achen-
bach-Preises teilnehmen. Selbst-
bewusst hingt er die Messldtte
hoch: ,Natiirlich méchte ich den
1. Platz belegen und damit in die-

sem Jahr der beste Nachwuchs-
koch Deutschlands werden.”
Dabei kann er auch auf die
Riickendeckung seines Chefs
zihlen. ,Wir trauen das Henrik
absolut zu®, sagt der Inhaber und
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Geschiftsfithrer von Gut Than-
sen, Philipp von Stumm, und
weiter: ,Wir fordern Henrik in
jeglicher Hinsicht und stellen
ihm die notwendige Zeit und
ausreichend Materialien fiir ein

r des Hotels Gut Thansen gratu-

liert Henrik Sudenfeld, im Hintergrund der Kiichendirektor und Ga-

rant des Erfolgs, Olaf Bahnk.
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intensives Training zur Verfii-
gung. Unabhdngig vomn Ergebnis
im Finale sind wir schon jetzt
sehr stolz, einen der besten
Nachwuchskéche Deutschlands
bei uns ausbilden zu diirfen®

Bereits im vergangenen Jahr
belegte Henrik beim Vega-Cup
ebenfalls den 1. Platz fiir Nord-
deutschland und verpasste im
Bundesvergleich nur knapp den
Spitzenplatz. Damit aber nicht
genug: Intensiv hatte sich Hen-
rik Sudenfeld auch auf die Nie-
dersichsischen Jugendmeister-
schaften des Deutschen Hotel-
und Gaststittenverbandes (De-
hoga) vorbereitet, die wvor
wenigen Tagen in Gottingen
stattfanden. Auch dort stand der
Koch-Azubi auf dem Podest: als
drittbester Nachwuchskoch des
Landes. [z



