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Im Mai ist es endlich wieder so Kaffee-Trends informieren |
weit: Die entspannteste Kaf- mochten. Besucher haben die _E
fee-Messe des Jahres offnet ihre Moglichkeit, Maschinen und St
Turen. EspressoPool veranstaltet Technik auszuprobieren und .El=
die beliebte WoFuHa bereits personlich mit Handlern und i =
zum sechsten Mal. In der idylli- Herstellern ins Gesprach zu | 1_3
schen LUneburger Heide, fernab  kommen oder mit anderen Kaf- i
von Stress und Hektik, treffen fee-Begeisterten zu diskutieren. |= i=
sich Handler, Maschinen- und -,-r-
MUhlenhersteller und Kaffee- DAS PROGRAMM EEH
freunde aus ganz Europa. Auf d L
dem Programm stehen Pra- In diesem Jahr werden beson- o ~i W
sentationen von neuen Trends ders aufBergewdhnliche Work- T &
ebenso wie Workshops und shops angeboten. Sensorik, =7
Wettbewerbe. Wasserfiltration, Réstung oder =

auch Eiscreme - alles The- —_
Die Aussteller der WoFuHa men, die Kaffee-Herzen héher ==
freuen sich auf Kaffee-Lieb- schlagen lassen! Messe-Be- I'*_:'_""_
haber, die sich Uber neue sucher kénnen au3erdem an L=

K8

angeleiteten Verkostungen von Espresso und im letzten Jahr eine Reise zum Coffee Campus im
Filterkaffee und naturlich an Barista-Schnupper- sonnigen Sardinien. Mitmachen lohnt sich also!
kursen teilnehmen.
WOFUHA — Auch am Sonntag sind spannende Vortrage, Pra-
R . EIN HIGHLIGHT: DIE WETTBEWERBE sentationen und Workshops geplant. AuBerdem
Wo Fuchs und Hase... pas "ff__- Y findet ein weiterer Wettbewerb statt: das CupTas-
Das norddeutsche Kaffee-Event S\ Die allseits beliebte BaristaJam zieht seit Jahren ting. Hier sind die Teilnehmer angehalten, aus
_ P N o Barista-Profis aus der ganzen Republik an. Der einem Set von drei Tassen herauszuschmecken, in
VERANSTALTER - O Wkl AR Wettbewerb ist ein kreatives Kraftemessen der welchen beiden Tassen der gleiche Kaffee ist und in
EspressoPool NG A 2, W Branche. Ob LatteArt in der Suppenkelle oder die welcher der .falsche” ist. Besonders beeindruckend
Vertriepbsgesellschaft mbH A B AN perfekte Prasentation vor der Jury - hier sind gute st hier der Gerduschpegel. da die CupTaster kraftig
Pl = WAROL=Y Nerven genauso gefragt wie Kaffee Know-how. schlurfen.
TERMIN 2017 A
15.und 14. Mai 2017 E //u. WAL LL ; Die italienische Partner-Veranstaltung der Den Abschluss des ersten Messetages bildet wie in
wieder auf Gut Thansen, Soderstorf i WOF TILI A WoFuHa - der Coffee Campus auf Sardinien - jedem Jahr ein Grillbuffet. Hier kénnen die Messe-
' ‘i,.o_ﬂl;h; unde A schickt nicht nur Grli3e, sondern die Vorjahressie-  besucher ihre Eindricke Revue passieren lassen,
www.wofuha.de  Das Norddeutsche Kaffee-Event | gerin Michela ins Rennen. Sie wird mit den ande- das Ambiente auf Gut Thansen genief3en und die
ren Teilnehmern um die Wette Kaffee kochen. Gelegenheit zum Networking mit Kaffee-Freunden
Dem Gewinner der Baristalam winkt wie schon nutzen. (ra) e
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Italien in der LUneburger Heide? Si, prego! Auf
Gut Thansen werden die Gaste mit italienischen
Kaffee-Spezialitaten verwdhnt. Das Hof-Ensemble,
das Familie von Stumm im Jahr 2003 erwarb, hat STIMBEKHOF
sich mittlerweile zum bedeutendsten Seminar-
und Eventzentrum Norddeutschlands etabliert.
Kaffee spielte von Anfang an eine wichtige Rolle
iIm Konzept.

Weil der Kaffee bei den Casten so gut ankommt,
bleibt Gut Thansen der italienischen Traditions-
rosterei bis heute treu. Mittlerweile lernen die
Mitarbeiter des Gut Thansen das Barista-Hand-
werk direkt bei La Tazza d'Oro auf Sardinien. Zum
Programm gehoren die Besichtigung der Rosterei
und Schulungen an Maschine und Muhle.

Die Mitarbeiter bringen nicht nur jede Menge Kaf-
fee-Know-how mit, so dass sie ihre Gaste kompe-
tent rund um das beliebte Heil3getrank beraten
konnen. Sie vermitteln dank dieser Kooperation
mit jeder Bestellung immer auch ein Stuck italie-
nisches Lebensgefuhl.

Die Siebtrdgermaschine des italienischen Her-
stellers Vibiemmme VBM Replica sorgt nicht nur
faur eine glanzvolle Optik, sie produziert in Kombi-
nation mit der Muhle Eureka Mythos auch zuver-
lassig feinsten Espresso. Dafur verwendet Gut
Thansen die Espressomischung .Gran Miscela® der
sardischen Kaffeerésterei La Tazza d'oro.

Im Tagungsbereich arbeitet man auf Gut Thansen
mit Filterkaffee der Speicherstadt Kaffeerdsterei.
Zubereitet wird der Kaffee - selbstverstandlich
frisch gemahlen - mit prazisen Filterautomaten
von BUNN. Das Feedback der Gaste ist durchwegs
POSitiv.

lhrer Linie, am Handwerk festzuhalten und

keinen Kaffee auf Knopfdruck zu servieren, bleibt
die Familie von Stumm auch in threm zweiten
Betrieb, dem Stimbekhof, treu. Auch dort ist guter
Kaffee ein Muss! (ra) e
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